GAD PARROQUIAL RURAL o

SAN SALVADOR DE CANARIBAMBA

De los CaAaribambas Orgullo!

ADMINISTRACIAN 2023 - 2027
TERMINOS DE REFERENCIA

AREA REQUIRENTE: CDI NUEVO PORVENIR

OBJETO DE CONTRATACION: SERVICIO EXTERNALIZADO DE

ALIMENTACION PARA EL CENTRO DE
DESARROLLO INFANTIL CDI NUEVO
PORVENIR 1

Codigo CPC 632300012- Preparacion de alimentos y servicios de
suministro prestado por encargo a casas particulares,
suministro de comida preparada para banquetes en el
propio local o en otras instalaciones se puede incluir
servicio de comida.

Plazo Ejecucién: 103 dias término

La ejecucién del
contrato inicia el: 03-08-2026

Tipo de Adjudicacion: Total

Vigencia de las Ofertas: 30 dias

1. ANTECEDENTES

La Constitucion de la Republica del Ecuador, en su articulo 44 establece que: “El
Estado, la sociedad y la familia promoverdn de forma prioritaria el desarrollo
integral de las ninas, ninos y adolescentes, y asegurardn el ejercicio pleno de sus
derechos; se atendera al principio de su interés superior y sus derechos
prevalecerdn sobre los de las demds personas. Las ninas, ninos y adolescentes
tendrdn derecho a su desarrollo integral, entendido como proceso de crecimiento,
maduracion y despliegue de su intelecto y de sus capacidades, potencialidades
y aspiraciones, en un entorno familiar, escolar, social y comunitario de afectividad
y seguridad. Este entorno permitird la satisfaccion de sus necesidades sociales,
afectivo — emocionales y culturales, con el apoyo de politicas intersectoriales
nacionales y locales”.

La Constituciéon de la Republica del Ecuador, en el articulo 45, establece que: “Las
ninas, ninos y adolescentes gozardn de los derechos comunes del ser humano,
ademds de los especificos de su edad. El Estado reconocerd y garantizard la vida,
incluido el cuidado y proteccién desde la concepcion. (...)".

El Cédigo de La Ninez y La Adolescencia, determina la obligacion del Estado, la
sociedad y la familia de garantizar la proteccidén integral a todos los ninos, ninas y
adolescentes que viven en el Ecuador, con el fin de lograr su desarrollo integral y
el disfrute pleno de sus derechos, en un marco de libertad, dignidad y equidad.

El Ministerio de Desarrollo Humano - MDH, entidad rectora en temas de ninez,
establece como politica publica prioritaria el aseguramiento del desarrollo integral
de las ninas y los ninos en corresponsabilidad con la familia, la comunidad y otras
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instancias institucionales a nivel central y desconcentrado, en conformidad a lo
dispuesto por los articulos 44 y 46, numeral 1 de la Constitucidn de la Republica; el
objetivo 2, politica 2.9 y meta 2.6, del Plan Nacional para el Buen Vivir; y, el Cédigo
de la Ninez y la Adolescencia. La estrategia de primera infancia organiza a los
servicios de desarrollo infantil publicos y privados asegurando a ninas y ninos
menores de 3 anos el acceso, cobertura y calidad de los servicios de salud,
educacidn e inclusion econémica social, promoviendo la responsabilidad de la
familia y comunidad.

Desarrollo Infantil Integral se define como el conjunto de acciones articuladas,
orientadas a asegurar el proceso de crecimiento, maduracion, desarrollo de las
capacidades y potencialidades de las ninas y los ninos, dentro de un entorno
familiar, educativo, social y comunitario, satfisfaciendo de esta manera sus
necesidades afectivo-emocionales y culturales.

Con el objetivo de regular y orientar la prestacion del servicio de atencién infantil
y familiar en la modalidad Misidon Ternura Centros de Desarrollo Infantil (MT-CDI) se
disefiala NORMA TECNICA DE LA MODALIDAD CENTROS DE DESARROLLO INFANTIL
- CDI que es de cumplimiento obligatorio para las unidades de MT — CDI del MDH,
en este instfrumento se sustenta en la proteccion integral desde la gestacion hasta
los tres anos de edad que comprende: atencién y cuidado diario a ninas - NiNos
de 1 a tres anos de edad; consejeria para familias con ninos y ninas hasta los tres
anos de edad y, mujeres gestantes. En dicha Norma, en el punto 5 REQUISITOS -
5.1GESTION TECNICA INICIAL - 5.1.2. Recepcién de documentos e inscripcion de
usuarios y usuarias, en la atencién diaria a la nina y nino de 1 a 3 anos de edad
menciona que: La Unidad de atencidn debe contar con el servicio de
alimentacion externalizado y proveer la alimentacién saludable mediante 4
momentos (fiempos de comida), el cual debe ser controlado en su calidad y
cantidad por el/la coordinador/a del CDI, mediante la aplicacion de la ficha diaria
de recepcioén de alimentos.

El servicio de externalizacion de la alimentacién para las ninas y ninos en los Centros
de Desarrollo Infantil de administracién directa y bajo convenio, se realizan
conforme a la normativa institucional, el Reglamento para la Regulacion y Conftrol
de proveedores de Alimentos. Su cumplimiento es obligatorio.

Conforme lo establece la Constitucidn de la Republica del Ecuador, en su articulo
276, numeral 2: El régimen de desarrollo tendrd como objetivo: “Construir un
sistema econdmico, justo, democrdtico, productivo, solidario y sostenible basado
en la distribucion igualitaria de los beneficios del desarrollo, de los medios de
produccion y en la generacion de trabajo digno y estable”. Y en el articulo 281,
numeral 14, serd responsabilidad del Estado: “adquirir alimentos y materias primas
para programas sociales y alimenticios, prioritariamente a redes asociativas de
pequenos productores y productoras”.

Asi mismo, el articulo 288 de la Constitucidon de la Republica del Ecuador establece
que "Las compras publicas cumpliradn con criterios de eficiencia, fransparencia,
calidad, responsabilidad ambiental y social. Se priorizardn los productos y servicios
nacionales, en particular los provenientes de la economia popular y solidaria y de
las micro, pequenas y medianas unidades productivas.”
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La Ley Orgdnica de Economia Popular y Solidaria, en su articulo 3 establece como
objetivo: “a) Reconocer, fomentar y fortalecer la Economia Popular y Solidaria y el
Sector Financiero Popular y Solidario en su ejercicio y relacion con los demds
sectores de la economia y con el Estado.”

Una de las medidas de fomento a favor de las personas y organizaciones de la EPS,
consta en el articulo 132 de la LOEPS, numeral 1, el cual, establece que: “(...) el
ente rector del sistema nacional de confratacion publica de forma obligatoria
implementard en los procedimientos de contratacion publica establecidos en la
Ley de la materia, margenes de preferencia a favor de las personas y
organizaciones regidas porla Ley.”

El Desarrollo Infantil Integral, se define como el conjunto de acciones articuladas,
orientadas a asegurar el proceso de crecimiento, maduraciéon, desarrollo de las
capacidades y potencialidades de las ninas y los ninos, dentro de un entorno
familiar, educativo, social y comunitario, safisfaciendo de esta manera sus
necesidades afectivo-emocionales y culturales.

Mediante Decreto Ejecutivo N° 96 de 14 de agosto de 2025, el Presidente
Constitucional de la Republica del Ecuador, dispuso: “(...) Arficulo 2.- Una vez
concluido el proceso de fusidon por absorcidon, modifiquese la denominacion del
Ministerio de Inclusidn Econdmica y Social a "Ministerio de Desarrollo Humano", el
cual asumird todas las competencias, atribuciones, funciones representaciones y
delegaciones constantes en leyes, decretos, reglamentos y demds normativa
vigente que le correspondian a la Secretaria Técnica Ecuador Crece Sin
Desnutricion Infantil.”

Con el objetivo de garantizar la calidad de la prestaciéon de los servicios de
Desarrollo Infantil Integral, se disena la norma técnica de los servicios de Centros
de Desarrollo Infantil (CDI) con sus respectivos estdndares de calidad. La Norma
Técnica es de obligatorio cumplimiento, tiene el propdsito de normalizar y
estandarizar la prestacion de servicios para el desarrollo integral de ninas y ninos
de 45 dias a 36 meses de edad, en las modalidades de atencidén de cardcter
publico y privado. En dicha Norma, el estdndar 17 sobre externalizacion de la
alimentacion, establece que: “El servicio de externalizacion en la alimentacion de
las nifas y ninos en las unidades de atencion CDI, se realiza conforme el protocolo
e insfrumentos”.

La Constituciéon de la Republica del Ecuador, en su articulo 35, establece que “Las
personas adultas mayores, ninas, ninos y adolescentes, mujeres embarazadas,
personas con discapacidad, personas privadas de libertad y quienes adolezcan
de enfermedades catastréficas o de alta complejidad, recibirdn atencidn
prioritaria y especializada en los dmbitos publico y privado. La misma atencién
prioritaria recibirdn las personas en situacion de riesgo, las victimas de violencia
doméstica y sexual, maltrato infantil, desastres naturales o antropogénicos. El
Estado prestard especial proteccidn a las personas en condicion de doble
vulnerabilidad”.

La Constitucion de la Republica del Ecuador, en su articulo 44, determina que “El
Estado, la sociedad y la familia promoverdn de forma prioritaria el desarrollo
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integral de las ninas, ninos y adolescentes, y asegurardn el ejercicio pleno de sus
derechos; se atenderd al principio de su interés superior y sus derechos
prevalecerdn sobre los de las demds personas. Las ninas, ninos y adolescentes
tendrdn derecho a su desarrollo integral, entendido como proceso de crecimiento,
maduracioén y despliegue de su intelecto y de sus capacidades, potencialidades
y aspiraciones, en un entorno familiar, escolar, social y comunitario de afectividad
y seguridad. Este entorno permitird la satisfaccidon de sus necesidades sociales,
afectivo-emocionales y culturales, con el apoyo de politicas intersectoriales
nacionales y locales”.

La Constitucidn de la Republica del Ecuador, en su articulo 45, define que: “Las
ninas, ninos y adolescentes gozardn de los derechos comunes al ser humano
ademdads de los especificos de su edad. El Estado reconocerd y

garantizard la vida, incluido el cuidado y proteccidén desde la concepcion”. El
inciso segundo senala que “las ninas, ninos y adolescentes tienen derecho (...) a
tener una familia y disfrutar de la convivencia familiar y comunitaria. (...)";

La Constitucion de la Republica del Ecuador en su articulo 67, indica: “Se reconoce
la familia en sus diversos tipos. El Estado la protegerd como nucleo fundamental de
la sociedad y garantizard condiciones que favorezcan integralmente la
consecucion de sus fines. Estas se constituirdn por vinculos juridicos o de hecho y
se basardn en la igualdad de derechos y oportunidades de sus integrantes. (...)";

La Constitucidon de la Republica del Ecuador, en su articulo 341, senala que “El
Estado generard las condiciones para la proteccién integral de sus habitantes a lo
largo de sus vidas, que aseguren los derechos y principios reconocidos en la
Constitucién, en particular la igualdad en la diversidad y la no discriminacion, y
priorizard su accién hacia aguellos grupos que requieran consideracion especial
por la persistencia de desigualdades, exclusion, discriminacidon o violencia, o en
virtud de su condicion etaria, de salud o de discapacidad. La proteccion integral
funcionard a través de sistemas especializados, de acuerdo conla ley. Los sistemas
especializados se guiardn por sus principios especificos y los del sistema nacional
de inclusidn y equidad social. El sistema nacional descentralizado de proteccidn
infegral de la ninez y la adolescencia serd el encargado de asegurar el ejercicio
de los derechos de ninas, ninos y adolescentes. Serdn parte del sistema las
instituciones publicas, privadas y comunitarias”.

El Cédigo Orgdnico de Organizacion Territorial, Autonomia y Descentralizacién, en
los articulos 41, literal g) y 64, literal k), establece que los gobiernos auténomos
descenftralizados provinciales y parroquiales rurales, tienen como una de sus
funciones, promover los sistemas de proteccioén integral a los grupos de atencion
prioritaria para garantizar los derechos consagrados en la Constitucion en el marco
de sus competencias; y, en el articulo 54, literal j), determina como una de las
funciones de los gobiernos autbnomos descentralizados municipales, implementar
los sistemas de proteccion integral del cantén que aseguren el gjercicio, garantia
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y exigibilidad de los derechos consagrados en la Constitucién y en los instrumentos
infernacionales, lo cual incluird la conformacion de los consejos cantonales, juntas
cantonales y redes de proteccion de derechos de los grupos de atencidn
prioritaria.

LEY ORGANICA DEL SISTEMA DE CONTRATACION PUBLICA

Art. 22 - Necesidad y planificacion.- El érgano administrativo requirente de la
enfidad contfratante, con el objetivo de satisfacer y cumplir con los objetivos,
metas y demandas institucionales, de acuerdo con sus competencias vy
atribuciones, realizard la identificacion de la necesidad de contratacion.

Esta necesidad servird para la formulacién del Plan Anual de Contrataciéon -PAC-,
que se elaborard y publicard a fravés del Portal de Contratacion Publica hasta el
15 de enero de cada ano. El PAC serd fijado para el ano fiscal con las
contrataciones arealizarse, salvo que la Ley expresamente indique que para algin
tipo de contratacién no se requiera esta publicaciéon. Las entidades contratantes
podrdn modificar el PAC, a través de una actuacién administrativa debidamente
motivada.

Art. 46.- Obligaciones de las Entidades Contratantes. — “Las entidades contratantes
deberdn consultar el Catdlogo Electronico y sus distintas modalidades,
previamente a establecer procedimientos de adquisicidon de bienes y servicios.
Solo en caso de que el bien o servicio requerido no se encuentre catalogado se
podrd realizar otros procedimientos precontractuales para la adquisicion de
bienes o servicios, de conformidad con la presente Ley y su Reglamento.

REGLAMENTO GENERAL DE LA LEY ORGANICA DEL SISTEMA DE CONTRATACION
PUBLICA

Art. 22.- Informacién relevante. - Para efectos de publicidad y politica de gobierno
abierto de los procedimientos de contratacion en el Portal de Contratacion
PUblica, se entenderd como informacién relevante la siguiente:

1. Informe de necesidad de la contratacion; |...)

Art. 62.- Fase preparatoria. - El objetivo de la fase preparatoria es identificar lo que
se va a contratar, con la finalidad de satisfacer y cumplir con los objetivos, metas
y demandas institucionales, de acuerdo con las competencias y afribuciones, de
la entidad contratante.

Art. 63.- Planificacion de la compra. - En todo procedimiento de contratacion
publica, la maxima autoridad de la entidad contratante o su delegado vy las
personas responsables de la gestion de las adquisiciones, deberdn considerar las
siguientes directrices de planificacion de la compra:

1. Las confrataciones serdn solicitadas, autorizadas y ejecutadas con la
anticipacion suficiente y en las cantidades apropiadas:
2. La ejecucidon de las compras programadas para el ano se realizard

tomando en consideracion el consumo real, la capacidad de almacenamiento,
la conveniencia financiera y el tiempo que regularmente fome el tramite; y.

3. Toda compra que se efectie o proceso de contratacion publica, deberd
fundamentarse y limitarse en las competencias institucionales.
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Sélo por excepcidon, en las contrataciones por emergencia, no se aplicardn estas
directrices generales.

Art. 65.- Determinacion de la necesidad y andlisis de mejor valor por dinero. - La
determinacion de la necesidad incorporard un andlisis de beneficio, eficiencia o
efectividad, considerando la necesidad y la capacidad institucional instalada, lo
cual se plasmard en el informe de necesidad de contratacion, que serd elaborado
por la unidad requirente, previo a iniciar un procedimiento de contratacion.
Ademdas, incorporard un andlisis preliminar de mejor costo por dinero, orientado a
definir la estrategia de adquisicion mds adecuada, considerando los atributos que
contribuyan a maximizar los resultados del gasto publico durante el ciclo de vida
del bien, obra o servicio.

Art. 66.- Certificaciones PAC vy Verificacion Catdlogo Electréonico. - La entidad
contratante elaborard e incluird en cada proceso de contratacion la respectiva
certificacién, a excepcion de los procedimientos que no estén obligados a su
publicacion en el PAC, en la que se hard constar que la contratacion se encuentra
debidamente planificada y publicada en el Portal de Contratacion Publica.

La certificacion de que la contratacion no se encuentra en el Catdlogo Electrénico
aplicard exclusivamente para cuando se trate de confratacion de bienes o
servicios.

Art. 72.- Definicion del objeto de contratacion. - La entidad contratante definird
adecuadamente el objeto de confratacidn, concerniente a la adquisicion o
arrendamiento de bienes, ejecucién de obras o prestacién de servicios, incluidos
los de consultoria en estricto cumplimiento de los principios de trato justo, igualdad
y no discriminacién, concurrencia y transparencia.

La definicion del objeto de contfratacién deberd contar con la debida justificacion
técnica, reflejada en las especificaciones técnicas o términos de referencia, por lo
que los componentes del objeto de contratacién deberdn guardar una relacion o
vinculacion razonable, acorde a las necesidades institucionales de la entidad
confratante y que de ninguna manera propendan a un fratamiento diferenciado
o discriminatorio de los proveedores del Estado.

El drea requirente, en uso de las herramientas informdticas del Portal de
Contratacion Publica, deberd seleccionar el cddigo del Clasificador Central de
Productos -CPC que se relacione al objeto de la contratacion, y garantizard que
no se excluya arbitrariomente a proveedores por el uso erréneo de un CPC
especifico o la omision en el uso de un CPC cuando éste se encuentre oculto
dentro de la descripcidon de las especificaciones técnicas o términos de referencia
del procedimiento de contratacion.

Cuando un procedimiento de contratacién incluya la adquisicidn de bienes, obras
y servicios incluidos los de consultoria, simultdneamente, el CPC escogido por la
entidad deberd ser aquel que represente el mayor porcentaje del presupuesto
referencial, en funcién del instrumento de determinacion del presupuesto
referencial realizado por la enfidad contratante.

ENTIDAD CONTRANTE
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Con fecha 30 de diciembre de 2025; el Sr. Presidente del GAD Parroquial de San
Salvador de Cafaribamba Ing. Angel Malla, emite la CARTA DE VOLUNTARIEDAD
DE PRESTACION DE SERCICIO / CONTINUAR COMO COOPERANTE DEL MINSITERIO
DE DESARROLLO HUMANO EN EL EJERCICIO FISCAL 2026.

En reuniéon ordinaria de fecha 01-4-2026, el GAD Parroquial en pleno aprueba por
unanimidad y autorizan al Sr. Presidente del GADPRSSC Ing. Angel Sebastidn Malla
Lalvay la firma del convenio con el Ministerio de Desarrollo Humano (MDH), para el
periodo 01 de abril al 31 de diciembre del ano 2026, con la modalidad pago por
desembolsos a entidades publicas.

Se cuenta con la Certificacion Presupuestaria N° 191 de fecha 25-03-2026, de Ia
Coordinacion Zonal 6 — MDH, por un valor de USD. 34.813,80; para cubrir los gastos
de personal y alimentaciéon del Centro de Desarrollo Infantil CDI Nuevo Porvenir.

Con fecha 02 de abril se emite el CONVENIO DE COOPERACION TECNICO
ECONOMICO No. DI-06-01D01-31425-D ENTRE EL  MINISTERIO DE DESARROLLO
HUMANO - MDH Y GOBIERNO AUTONOMO DESCENTRALIZADO PARROQUIAL RURAL
DE SAN SALVADOR DE CANARIBAMBA (GAD) PARA LA IMPLEMENTACION DE
SERVICIOS DE DESARROLLO INFANTIL INTEGRAL, mismo que en su CLAUSULA SEPTIMA
senala “PLAZO: El plazo para la ejecucion y prestacion del servicio del presente
Convenio es desde el 1 de Abril de 2026 hasta el 31 de Diciembre de 2026."

Con Memorando N° 0131-ASML-GADPRSSC-2026, de fecha 9 de junio de 2026; el
Sr. Presidente del GADPRSSC Ing. Angel Malla Lalvay delega a la Ing. Ligia Sigcha
Técnica del GADPRSSC, para la ejecucion del proceso de Feria Inclusiva, con el
objeto de confratacion es la contratacién del “SERVICIO EXTERNALIZADO DE
ALIMENTACION PARA EL CENTRO DE DESARROLLO INFANTIL CDI NUEVO PORVENIR,”
por el plazo de 103 dias términos, conforme el cronograma valorado del proyecto.
Con Acuerdo Ministerial Nro. 029, de 20 de mayo de 2022, el Ministerio de Inclusion

Econdmica y Social — MIES, expide la reforma del “Protocolo de Externalizacion del
Servicio de Alimentacion para los Centros de Desarrollo Infantil.”

El Protocolo de externalizacion del servicio de alimentacidon determina que la
asistencia alimentaria nutricional de las ninas y ninos de 1 a 3 anos que asisten a los
Centros de Desarrollo Infantii  debe cubrir el 75% de sus recomendaciones
nutricionales diarias, con la obligacién que el 25% restante lo cubra la familia en el
hogar.

En el cuadro siguiente se describen las recomendaciones nutricionales por grupos
de edad en general y las recomendaciones nutricionales que cubre la
alimentacion en los Centros de Desarrollo Infantil.

Cuadro Nro. 1

Edad Calorias Totales
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.| Responsabilidad de la
Promedio OMS Centro de Desarrollo Infantil Familia
100%
75% 25%
1 a2 anos 1170 878 292
2 a 3 anos 1360 1020 340 .

Fuente: Recomendaciones nutricionales FAO-OMS

La distribucion porcentual de los macronutrientes: proteinas, grasas vy
carbohidratos se enmarca en las recomendaciones generales establecidas
FAO/OMS para ninas y ninos de 1 a 3 anos; cabe senalar que considerando el
problema de desnutricion créonica en la poblacidon que asiste a los Centro de
Desarrollo Infantil, se incrementa del 12 al 15% el aporte caldrico de las proteinas,
ya que normalmente es del 10 al 12% en ninas y ninos con talla normal para su
edad.

Cuadro Nro. 2

Edad Calorias Proteinas Grasas Carbohidratos
Totales % Gramos % gramos % gramos
1a2 878 28 a1 34 25 a 31 126 o 144
afos
12al 15 25 al 30 55 al 63
2a3 | 450 32 G 41 30a 36 149 G 170
afos

Fuente: Recomendaciones nutricionales FAO-OMS

En el cuadro 2 se detallan los valores de proteinas, grasas y carbohidratos (gramos)
que deben recibir las ninas y ninos a través de los 4 tiempos o ingestas de comida
diariamente en el Centro de Desarrollo Infantil. Los tiempos de comida son:
desayuno, refrigerio de la manana, almuerzo y refrigerio de la tarde.

Las ninas y ninos a partir del ano de edad se infegran a la mesa familiar y para
cumplir sus requerimientos alimentario-nutricionales se deben consumir 5 tiempos
de comida, tres principales: desayuno, almuerzo y merienda y dos refrigerios, en la
media manana y media tarde.

En los Centros de Desarrollo Infantil, las ninas y ninos reciben 4 tiempos de comida:
desayuno, media manana, almuerzo y media tarde, con la responsabilidad de la
familia de enfregar la merienda en su hogar.

Para cumplir con el aporte caldrico y nutricional que reciben las ninas y ninos a
fravés de los 4 tiempos de comida en el Centro de Desarrollo Infantil, se establece
la utilizacion de porcionadores (cucharones) de acuerdo a su capacidad de
volumen tanto para sdélidos, semisdlidos vy liquidos. La Subsecretaria de Desarrollo
Infantil en noviembre del 2018 entregd a cada Centro de Desarrollo Infantil un kit
de cucharones porcionadores (6 unidades). A confinuacion se detalla los
porcionadores:

Cuadro Nro. 3
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PORCIONADORES PARA SERVIR ALIMENTOS SOLIDOS Y LiQUIDOS A LAS NINAS Y NINOS
CANTIDAD
GRAMOS CANTIDAD EN PORCIONADOR (cucharon)
PORCIONES (sélidos) CC (liquidos)
1 ONZA 28,4 30 1
2 ONZAS 56,8 60 2
3 ONZAS 85,2 90 3
4 ONZAS 113,6 120 4 9
5 ONZAS 142 150 5
6 ONZAS 170,4 180 6
MEDIDA PARA ACEITE/GRASAS crema para untar utilizar medidas en gramos
CUCHARADITA ARAS 3 5 (sélidos) yen el caso del aceite utilizar cc
CUCHARADA SOPERA A RAS 5 8 (liquidos)

Se debe considerar un promedio de dos a dos horas y media entre cada tiempo
de comida, esto con la finalidad de facilitar los procesos digestivos y garantizar que
las ninas y ninos cumplan con la planificacion de los diferentes momentos
educativos.

Las preparaciones y/o comidas que integran el menu diario deben ser preparadas
de acuerdos a los tiempos de comida a servirse a las ninas y ninos, esto para
garantizar una alimentacién saludable, natural y fresca, y asi evitar la pérdida
especialmente de micronutrientes (vitaminas y minerales) y de sus caracteristicas
organolépticas (olor, color, sabor, textura, consistencia), por lo que se establece
que:

¢ El desayuno: se debe preparar entre las 6 a 7 horas de la manana.

e El refrigerio de la manana: generalmente es una fruta entera o en ocasiones
ensaladas de frutas que deben ser preparadas momentos antes de su
consumo, es decir de 9h30 a 10h00 de la manana y en algunos casos la fruta
puede ser preparada en el Centro de Desarrollo Infantil si las facilidades se
prestan.

e El aimuerzo: Las preparaciones que conforman este tiempo de comida deben
prepararse entre las ?h00 a 11h00 de la manana; y especialmente considerar
que las ensaladas de verduras y los jugos de frutas son dos fipos de
preparaciones que no deben faltar diariaomente y deben ser preparadas
momentos antes de su entrega y consumo para evitar la pérdida de
vitaminas y minerales.

e El refrigerio de la tarde: debe prepararse entre las 13n00 a 14h00 horas para
evitar la fermentacién de los hidratos de carbono (czUcares) ya que
generalmente se considera que una colada de cereal sea con fruta o con
leche.

2. OBJETO DE LA CONTRATACION

Contratar el Servicio externalizado de alimentacion, para el Centro de Desarrollo
Infantil Nuevo Porvenir.

3. OBJETIVOS DEL PROCESO

3.1. Objetivo General
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El objetivo general del presente proceso es Contratar el SERVICIO EXTERNALIZADO
DE ALIMENTACION, PARA EL CENTRO DE DESARROLLO INFANTIL CDI NUEVO

PORVENIR.
3.2 Objetivos Especificos
e Cumplir con la entrega de 4 tiempos de comida diariamente a las ninas y 10

ninos, para cubrir sus necesidades alimentarias y nutricionales segun: su edad
y estado nutricional, asegurando la calidad de los alimentos y contribuyendo
a su estado nutricional.

e 6.2 Garantizar la contratacion del servicio de alimentacion a proveedores
capacitados, calificados y que cumplan con los parametros de calidad
establecidos en el Acuerdo Ministerial 029 de 20 de mayo 2022.

e 6.3 Promover una alimentacion adecuada durante la primera infancia,
mediante el fortalecimiento de capacidades de las familias y otras personas
cuidadoras, favoreciendo el crecimiento sano y la prevencion de
enfermedades cronicas de base nutricional.

4. SITUACION ACTUAL / JUSTIFICACION

La desnutricion crénica infantil (baja talla) afecta al 23.0% de ninas y ninos menores
de 5 anos y 27.2% en menores de 2 anos del pais (ENSANUT — MSP- INEC 2018),
misma que tiene efectos irreversibles en el desarrollo neuronal asi como en el
crecimiento lineal especialmente en la ganancia de talla para la edad. Uno de los
objetivos de los servicios de Desarrollo Infantil Integral es contribuir a mejorar el
estado nutricional de ninas y ninos de 1 a 3 anos que asisten a los centfros de
desarrollo infantil a nivel nacional, esto en el marco de las metas propuestas por
Mision Ternura que plantea bajar al 13% la prevalencia de retardo en el
crecimiento.

Entre las causas directas de la desnutricion créonica, encontramos la alimentacion
inadecuada que reciben las ninas y ninos; y, especialmente al déficit en el
consumo de alimentos de origen animal cuya funcidn principal es la de formadores
de tejidos, érganos y células en el organismo.

La asistencia alimentaria que reciben las ninas y ninos de los CDI, se la realiza a
fravés de la contratacidén de un servicio externalizado, para lo cual la Subsecretaria
de Desarrollo Infantil, cuenta con el Protocolo de Externalizacién del Servicio de
Alimentacién aprobada mediante Acuerdo Ministerial Nro. 029 de 20 de mayo
2022, que determina las especificaciones técnicas para los procesos técnicos,
administrativos y financieros relacionados con la contratacién del servicio de
alimentacion por parte del MIES en caso de los Centros de Desarrollo Infantil
directos y/o emblemdticos y, de las Entidades Cooperantes como Gobiernos
Auténomos Descentralizados (GAD), Organizaciones de la Sociedad Civil (OSC) y
Entidades Religiosas (ER), en caso de los Centros de Desarrollo Infantil bajo
convenio. Su cumplimiento es obligatorio.

5. PRODUCTOS Y SERVICIOS ESPERADOS

5.1 Caracteristicas Técnicas del Servicio
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Las especificaciones técnicas estdn contenidas en el Protocolo de la
Externalizacién del Servicio de Alimentacion del MIES, conforme al Acuerdo
Ministerial Nro. 029 de mayo 2022, cuyo cumplimiento es obligatorio, para el
presente proceso de contratacion del servicio de Externalizacion del Servicio de
Alimentacion del Centro de Desarrollo infantil CDI Nuevo Porvenir.

5.2 Beneficiarios /Alcance

11

Los beneficiarios directos del servicio externalizado de alimentacion a ser
confratado son las ninas y ninos de 1 a 3 anos de edad que asisten diariamente al
Centro de Desarrollo Infantil Nuevo Porvenir, de acuerdo al siguiente detalle:

NOMBRE | NODE | UBICACION LOCALIDAD PARROQUIA CANTON | ZONA
DELCDI | NINOS | (DIRECCION) (RECINTO,
/AS ANEJO.)

NUEVO 27 VIA A | CANARIBAMBA | SAN SANTA | 6
PORVENIR CHALCALQO, | CENTRO SALVADOR DE | ISABEL

A DOS CANARIBAMBA

CAUDRAS

DE LA

UNIDAD

EDUCATIVA

EMILIANO

HINOSTROZA

La asistencia de los ninos y las ninas a las unidades de atencién de Desarrollo Infantil
Integral - CDI es de lunes a viernes en horario de 07h30 a 16h30, por lo que se
requiere una asistencia alimentaria con 4 tiempos de comida, que cubra el 75% de
sus necesidades alimentarias - nutricionales diarias.

5.2.1. Raciones alimentarias para niias y niios segin grupos de edad

En los cuadros siguientes se detalla la cantidad de alimentos que deben recibir
las ninas y ninos segun su grupo de edad, en cada tiempo de comida.

5.2.2. Raciones alimentarias para ninas y ninos de 1 a 2 anos segin porcionadores

La alimentacion de este grupo de edad debe incluir ya todos los grupos de
alimentos, por lo que se recomienda que se los presente en pedacitos
pequenitos para facilitar su consumo y evitar accidentes como los
atragantamientos; se continia con leche materna en su hogar.

En el cuadro siguiente se detalla la porcién de alimentos que debe recibir la
nina y nino de 1 a 2 anos, segun porciones y gramos o centimetros cUbicos
en cada tiempo de comida.
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Cuadro Nro.4
PORCIONES DE ALIMENTOS A SERVIR SEGUN GRUPOS DE EDAD

1A2
ANOS
GRUPO DE L. .
ALIMENTO (porcion | Cantidad OBSERVACIONES
en engro
onzas) cc 12
DESAYUNO
Leche, yogurt Nunca debe faltar la leche o sus
o batido 5 150 derivados en el desayuno.
Frutas ] 30 La fruta forma parte del desayuno.
Pan, Todos los dias se debe garantizar el
empanada, .
. consumo de un alimento fuente de
rosquilla, 1.1/2 42 . .,
- hidratos de carbono para dar energia
Pldtano verde, .
y dependerd de los patrones
maduro, 1.1/2 42 . .
alimentarios del lugar.
yucas, mote
Huevo ,
(unidad) 1 50 Todos los dias en el desayuno
REFRIGERIO MANANA
Fruta 2 60 La fruta puede ir sola o en ensalada
Cereales, Un pedacito de pastel, rosquilla,
tubérculos y/o panecillo, o un derivado, tostado,
derivados ] 30 habas, choclo mote, chochos y ofros.
ALMUERZO

Las sopas deben ser espesas vy
Sopa 3 90 variadas

Se recomienda hasta 4 veces por
semana y una vez reemplazarlo por:
Arroz 1.1/2 42 mote, tallarin, purés, yucas, papas y
otras preparaciones del lugar como
plato fuerte.

Se enfregard una o dos veces por

Menestra ] 30 semana

Todos los dias no debe faltar la
Ensalada ] 30 ensalada.
Carne, pollo o Su consumo es cuatro veces por
pescado 2,1/2 70 semana.

El dia que no recibe carne, pollo,
pescado, se debe dar acompanando
Queso 1.1/2 42 a la menestra.

Jugo 4 120 Todos los dias

REFRIGERIO TARDE

La colada debe ir al menos 2 veces
por semana combinada con leche,

Colada 5 150 especialmente cuando no se dé
carne en el almuerzo, vy los otros dias
con fruta
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Cereales o} Todos los dias acompanando a la
derivados ] 30 colada

En cada tiempo de comida se debe brindar agua segura a las ninas y ninos
al menos 30 cc o durante las actividades de la jornada diaria

5.2.3. Recomendaciones alimentarias para ninas y ninos de 2 a 3 anos

Las ninas y ninos de este grupo de edad ya no consumen leche materna, por lo
que sus requerimientos alimentarios y nutricionales depende exclusivamente de la
alimentacion ofrecida en el Centro de Desarrollo Infantil y en el hogar, en el cuadro
adjunto se detalla la cantidad de alimentos que debe recibir.

Cuadro Nro.5
PORCIONES DE ALIMENTOS A SERVIR SEGUN GRUPOS DE EDAD
2A3
ANOS
fﬂw\’g\lfg (porcion | Cantidad OBSERVACIONES
en engro

onzas) cc
DESAYUNO
Leche, yogurt Nunca debe faltar la leche o sus derivados en
o batido 6 180 el desayuno
Frutas 1 30 La fruta forma parte del desayuno
Pan,
empanada, Todos los dias se debe garantizar el consumo
rosquilla, 2 60 de un alimento fuente de hidratos de carbono
Pl&tano verde, para dar energia y dependerd de los patrones
maduro, 2 40 alimentarios del lugar
yucas, mote
Huevo ,
(unidad) : 50 Todos los dias en el desayuno
REFRIGERIO MANANA
Fruta 3 90 La fruta puede ir sola o en ensalada
Cereales, Un pedacito de pastel, rosquilla, panecillo, o un
tubérculos y/o derivado, tostado, habas, choclo mote,
derivados ] 30 chochos y otfros
ALMUERZO
Sopa 4 120 Las sopas deben ser espesas y variadas
Aoz 2 60 Se recomienda hasta 4 veces por semana y

una vez reemplazarlo por: mote, tallarin, purés,

13
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yucas, papas, Yy otfras preparaciones del lugar
como plato fuerte

Menestra 1 30 Se enfregard una o dos veces por semana

Ensalada 2 60 Todos los dias no debe faltar la ensalada

Carne, pollo o

14

pescado 3 90 Su consumo es cuatro veces por semana
El dia que no recibe carne, pollo, pescado, se
Queso 2 60 debe dar acompanando a la menestra
Jugo 5 150 Todos los dias
REFRIGERIO TARDE

La colada debe ir al menos 2 veces por semana
combinada con leche, especialmente

Colada 6 180 .
cuando no se dé carne en el almuerzo, vy los
otfros dias con fruta

cereales o)

derivados 2 60 Todos los dias acompanando a la colada

En cada tiempo de comida se debe brindar agua segura a las ninas y ninos al menos
30 cc o durante las actividades de la jornada diaria

5.2.4. Alimentos Prohibidos en la Asistencia Alimentaria de Ninas y Nihos en los
Centros de Desarrollo Infantil Integral CDI

Para garantizar una alimentacién saludable se prohiben los siguientes alimentos:

e Condimentos artificiales:(saboras, ajinomotos, salsa de tomate, maggys,
mayonesa industrializadas, etc.)

e Embutidos: salchichas, mortadelas, chorizos, jamén, etc.

Enlatados: sardinas, carnes enlatadas, frutas enlatadas, verduras enlatadas,

etc.

Frescos o jugos con colorantes de todo ftipo.

Gaseosas de todo fipo.

Galletas de todo tipo.

Gelatinas con colorantes.

Comidas o alimentos re-calentados de la manana a la tarde (coladas

especialmente por la fermentacién de los hidratos de carbono de los

cereales y /o frutas).

e Aguas aromaticas como desayuno o en los refrigerios.

e Preparaciones como canguil con dulce en los refrigerios de las mananas o
tarde como alimento principal.

e Preparaciones licuadas una vez cocidos por facilitar el consumo.

e NO ESTA PERMITIDO POR CASO ALGUNO SE UTILICE EL BIBERON EN EL CENTRO
DE DESARROLLO INFANTIL.

Considerar que:
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e Se permitird el consumo de fritos como mdximo una sola vez por semana
(carnes, tubérculos, platanos, masas).

e Enlugares donde no exista la disponibilidad de leche pasteurizada o liquida
entera se permitird el uso de leche en polvo, previo informe del
Coordinador/a del Centro de Desarrollo Infantil.

e Se establece que por cada nina-nino se debe proporcionar 30 gramos de
leche en polvo por vaso de agua hervida, o su equivalente de 3 cucharas
grandes o soperas de leche en polvo.

15

Comprar al menos un 10% del monto monetario total de los productos
alimenticios inocuos (seguros) sean provistos por productores 'y
comerciantes del Bono y Crédito de Desarrollo Humano, para lo cual el
cooperante (GAD-OSC-ER), el Conftratista y el MIES en el caso de CDI
directos-emblemdadticos identificardn los posibles productos, en base a la
planificacion del ciclo de menus aprobados por la Coordinadora CDI,
patrones alimentarios, produccion local de alimentos elaborados
conjuntamente con los actores locales, mismo que debe contar con la
revision del Analista de Inclusién Econdmica Distrital.

6. Metodologia de ejecucion del servicio de alimentacion
6.1. La Planificacion de la Alimentacién Saludable

El proveedor del servicio de alimentacidén contratado entregard al/la
Coordinador/a del Centro de Desarrollo Infantil, la planificacién de un ciclo de
menUs de cinco semanas, para su revision y aprobacién; para la aprobacién del
ciclo de menus se guiard en el protocolo de la externalizacion del servicio de
alimentacion, lineamientos e instrumentos técnicos emitidos desde la Subsecretaria
de Desarrollo Infantil Integral. El ciclo de menU aprobado tendrd una rotacién de
dos veces (dos meses).

La presentacion de la planificacion del menu serd al menos con 15 dias de
anticipacién al inicio de cada ciclo y utilizard los anexos y lineamientos generales
para la planificaciéon del meny, formato de planificacién semanal del meny y los
cuadros antes descritos (del 1 al 5).

6.2. Horarios de las Comidas

Con la finalidad de formar hdbitos de alimentacion saludables y cumplir con las
necesidades caldricas -nutricionales de la asistencia alimentaria segin los grupos
de edad se establece horarios de alimentacién, que el proveedor delbbe cumplir.

Tiempo de comida Horarios de distribuciéon y consumo
Desayuno 08h00 a 08h30
Refrigerio de media manana 10h00 a 10h30
Almuerzo 12h00 a 13h00
Refrigerio de la tarde 15h00 a 15h30
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Se debe considerar un promedio de dos a dos horas y media entre cada tiempo de
comida, esto con la finalidad de facilitar los procesos digestivos y garantizar que las
ninas y ninos cumplan con la planificaciéon de los diferentes momentos educativos.

6.3. Buenas Practicas de Manufactura
a. Transporte 16

Se debe reducir al minimo posible el tiempo de transporte de las preparaciones
y/o alimentos, evitando dejar el vehiculo o medio de transporte expuesto a los
rayos solares o agentes contaminantes como polvo o lluvia por periodos
prolongados.

Al prepararse los alimentos en lugares diferentes al Centro de Desarrollo Infantil, es
importante contar con la utilizacién de varios tipos de transporte, dependiendo de
la distancia, lugar y/o ubicacion geogrdfica del proveedor de alimentacion los
varian desde:

e Diferentes tipos de vehiculos: autos, camionetas, busetas, (distancias
mayores a 500 metros).

e Carretas, triciclos y otros tfransportes pequenos (entre 100 a 500 metros).

e En culler u otros recipientes grandes a cargo de las personas (entre 100 a
200 metros).

El medio de fransporte utilizado para los alimentos debe ser:

e De uso exclusivo del servicio de alimentacion.

e Contener un compartimento separado protegido contra el sol directo, el
viento, el polvo, la lluvia y otros contaminantes.

e El compartimento del medio de fransporte debe estar hecho de material
apropiado para el transporte de alimentos, impermeable y facil limpieza.

e Debe garantizar la temperatura evitando exponer los alimentos a
temperaturas inadecuadas: muy altas (calor) o muy baijas (frias), por lo que
es necesario mantenerlos calientes segun el tipo de
alimentos/preparaciones, asi como refrigeradas o al ambiente hasta el
consumo cuando el tiempo de fransporte sea superior a una hora y/o de
conformidad con las operaciones necesarias para controlar la
multiplicacién bacteriana.

e Debe serlimpiado e higienizado después de cada tiempo de comida, para
evitar la contaminacion cruzada.

Importante considerar:

e Elfransporte puede constituir una fuente de contaminaciéon y/o una fase de
multiplicacién bacteriana cuando no cumple conla limpieza y desinfeccién
correspondiente.

e Ellugar o espacio de la preparacion de los alimentos deberd estar lo mds
cerca posible de los Centros de Desarrollo Infantil, para evitar que se
deterioren a causa del transporte por largas distancias.
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b) Infraestructura o espacio de preparacion de los alimentos

El proveedor-contratista deberd preparar los alimentos en espacios distintos y fuera
del Centro de Desarrollo Infantil, mismo que debe garantizar condiciones de
salubridad e higiene en las instalaciones y pasar por una revision y aprobaciéon del
Analista Junior del Centro de Desarrollo Infantil del Distrito y Coordinador/a del
Centro de Desarrollo Infantil. 17
La infraestructura o espacio de preparacion de alimentos debe cumplir, con los
siguientes pardmetros:

e Flespacio exclusivo para la preparacion de los alimentos y su infraestructura
debe ser resistente contra agentes externos, con acceso directo y facil
movilizacion de los manipuladores de alimentos.

e Contar con separaciones fisicas para los procesos de: recepcion, higiene,
almacenamiento, conservaciéon, preparaciéon, coccién y envasado de los
alimentos preparados.

e En el drea de preparacion de alimentos disponer de mesones y lavabos y/o
fregadero de facil limpieza y con el material de aseo para los manipuladores
y material de aseo para los utensilios de cocina.

e FElpiso, techo, paredes y ventanas deben ser de material liso que permita la
limpieza e higienizaciéon; las puertas equipadas con barrederas o mallas
antiplagas, para impedir el ingreso de vectores, polvo y/o basuras.

e FEl espacio debe garantizar iluminacién y ventilacion natural o artificial
adecuada.

e Lasinstalaciones eléctricas protegidas y la iluminacidén artificial protegida de
explosiones (focos).

e Disponibilidad de bano sin comunicacion directa con el drea de
preparacion, equipado con lavabo y vestidores para los manipuladores.

e Bano con disponibilidad de material de aseo: jabdn liquido, desinfectante
de manos y toallas desechables.

e El cilindro de gas deberd estar en lo posible fuera del lugar de preparaciéon
de los alimentos como medida de prevencion de accidentes.

e Los desagUes serdn funcionales y deben permitir el flujo normal de aguas
servidas y su correspondiente proteccion.

e Disponibilidad de tframpa de grasa y campana.

e Disponibilidad de instrumentos de medicion: reloj, balanza y termdmetro.

e Su interior y alrededores se mantendrdn limpios y libres de agentes
contaminantes de plagas y fauna nociva.

c) Equipos, muebles y Utiles

e Disponibilidad de equipamiento, mobiliario y utensilios de cocina en
contacto con los alimentos, con disenos que permiten la limpieza y en
cantidades suficientes.

e Operaciones de limpieza de los equipos y mobiliario se realizan diariamente
para asegurar el mantenimiento de las condiciones higiénicas y sanitarias.

¢ Disponibilidad de utensilios de cocina de acero inoxidable y de acuerdo a
la edad de las ninas y ninos en el Centro de Desarrollo Infantil para la
distribucidén y consumo de alimentos.

e Disponibiidad de utensilios de cocina de acero inoxidable para el
fransporte de las preparaciones y/o alimentos a los Centros de Desarrollo
Infantil y protegidos con papel fil o papel transparente.
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Los utensilios de cocina utilizados para el transporte y consumo deben ser

lavado, secados y guardados luego de cada tiempo de comida.

e Los utensilios de cocina utilizados para el aimacenamiento y conservacion
de los alimentos deben estar identificados, ser lavados, desinfectados,
secados semanalmente.

e Productos de limpieza y desinfeccion del: espacio, equipos, mobiliario,
utensilios y personal ubicados en un lugar reservado, exclusivo e identificado
tanto en el espacio de preparacién de alimentos como en el Centro de
Desarrollo Infantil.

e Uso de productos de limpieza y desinfeccion con registro sanitario.

e Disponibilidad de panos desechables para superficies en contacto con los
alimentos en el lugar de preparacién de alimentos y en el Centro de
Desarrollo Infantil.

e No estd permitido la utilizacion de utensilios de cocina tipo pldastico para el

fransporte y consumo de alimentos.
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d) Control integrado de plagas

e La construccién, instalaciones, equipos, mobiliario y utensilios libre de
insectos y roedores.

e Uso de productos de control de plagas con registro sanitario.

e Redalizar acciones previas y posteriores a la fumigacién en el espacio del
servicio de alimentacion externalizado.

e El contfrol de plagas realiza una empresa y/o institucidon especializada al
menos dos veces al ano.

e) Suministro de agua
e Ellugar de preparacion de alimentos dispone de suministro permanente de
agua potable o en caso de no disponer debe realizar los procesos de
tfratamiento recomendados.
e Contar con cisterna o un depdsito de agua construido y recubierto con
material que no comprometa la calidad de agua, esto en el caso de existir
problemas en el suministro permanente del agua.

f) Gestion de Residuos

e Disponer de recolectores de basura que permiten una facil limpieza vy
fransporte.

e Disponer de recolectores de basura con fapa y accionadas sin contacto
manual, identificadas y equipadas con funda pldstica en: el espacio de
preparaciéon de alimentos, banos de manipuladores y drea de recepcion-
distribucién de alimentos en el Centro de Desarrollo Infantil.

e Diariamente deben ser eliminados y/o recogidos y eliminados los residuos
de: banos y espacio de preparacion de alimentos, asi como de drea de
recepcion y distribucion de alimentos en el Centro de Desarrollo Infantil.

g) Manipuladores (personal)

e Los manipuladores deben tener conocimientos y experiencia en la
preparacion de alimentos.

e El proveedor contfratado debe garantizar el numero suficiente de
manipuladores para garantizar el servicio comprometido.

e Garantizar la presencia permanente de al menos un manipulador de
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alimentos en el Centro de Desarrollo Infantil para: recepcion y la distribucion
de los alimentos a las ninas y ninos, asi como para los procesos de limpieza
e higiene de los espacios de recepcion y distribucion de alimentos en el
Centro de Desarrollo Infantil y su mobiliario utilizado; lavado y desinfeccion
de utensilios de cocina en cada tiempo de comida.

e Los manipuladores cumplen con los dos controles de salud al ano, en los
que se incluye pruebas y exdmenes de salud (sangre, heces y orina), los
cuales podrdn ser validados con la presentacion del certificado del
Ministerio de Salud o un Centro de Salud Privado

e Los manipuladores cuentan con uniforme completo, de color claro, en buen
estado y limpio.

e Los manipuladores utilizan calzado adecuado, cerrado, limpio vy
antideslizante.

e Los manipuladores garantizan la higiene y cuidado personal integral.

e Los manipuladores no deben ingerir bebidas alcohdlicas, fumar o consumir
sustancias estupefacientes y psicotropicas o consumir alimentos al
momento de servir los alimentos.

e Laropa vy articulos personales de los manipuladores estdn guardados fuera
del lugar de preparacién de alimentos y en canceles personales.

e Los manipuladores llevan el cabello recogido, unas cortas, sin anillos, reloj,
manillas, aretes y ofros accesorios.

e Se debe aislar a manipuladores que presente problemas de salud.

e La responsable del espacio de preparacion de alimentos, entrega la
mascarilla, mandil y malla de cabello a los visitantes al espacio de
preparaciéon de alimentos.

e Personal de limpieza de banos y de preparacién de alimentos, en el drea

de recepcion y distribucion de alimentos en el Centro de Desarrollo Infantil

dispone de uniforme diferenciado para el efecto.

El proveedor, la empresa u organizacion es responsable de que los

frabajadores encargados de la preparacion y distribucidon de la

alimentacion, dispongan de buena salud, y que todos los servicios prestados
cuenten con una salubridad total; conforme a la ética que el servicio de
alimentacion requiere.

e Los manipuladores de alimentos deben lavarse e higienizarse las manos
frecuente y adecuadamente para el montaje de los recipientes, deben
estar debidamente uniformados, no hablar, no toser o respirar fuertemente
por encima de las preparaciones y/o alimentos.
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h) Materias primas (alimentos)

e Larecepcioén de alimentos se realiza en dreas limpias y desinfectadas.

e Durante larecepcion de alimentos crudos se realiza la inspeccidon previa de
los alimentos.

e Cuentan con suficientes estantes, refrigeradores y/o congeladores.

e Los alimentos almacenados, refrigerados y congelados se encuentran
etiquetados y con fecha de ingreso y caducidad.

e Se cumple conlas normas de almacenamiento, refrigeraciéon y congelacion
de los alimentos.

e Losestantes y ofros recipientes estdn ubicados a 30 cm del sueloy 10 cm de
la pared y se mantienen siempre limpios y exentos de contaminacion.
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e Los alimentos no deben estar en contacto con alimentos de animales,
sustancias quimicas, materiales de limpieza y otros que puedan causar
contfaminacion.

¢ No mantener junto los alimentos crudos con los preparados (cocidos)

e Los alimentos procesados una vez abiertos, deben almacenarse vy
mantenerse en su recipiente comercial y cumplir con las normas de
almacenamiento detalladas en el mismo.

e Los alimentos crudos adquiridos a granel se almacenardn cada uno en un
recipiente con tapa y rotulado, y colocados en armarios o en alacenas.

e Los alimentos perecederos o crudos leguminosas, verduras, legumbres
deberdn almacenarse y conservarse en recipientes individuales y limpios,
colocados preferentemente en un refrigerador o congelador para impedir
su deterioro.

e Todos los espacios cerrados, armarios, repisas, alacenas, estanterias
empleadas para almacenar y conservar los alimentos deberdn ser de
material de facil limpieza y desinfeccion.

e Para la aplicacién de existencias de alimentos deberd utilizarse el principio
de que el primero en llegar serd el primero en salir o utilizarse. (PEPS).

e Los alimentos procesados deben contar con el Registro Sanitario otorgado
por la Autoridad Sanitaria Nacional y su fecha de consumo deberd estar
vigente.

e Todas las sustancias desinfectantes y de limpieza estardn almacenadas en
un lugar especifico, con su respectivo rotulo y fuera del contacto directo
con alimentos crudos y/o procesados.

e Se utilizard exclusivamente leche entera para el consumo por parte de las
ninas y ninos en los Centros de Desarrollo Infantil.
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i) Preparacion de alimentos

e Las materias primas, ingredientes (alimentos y/o productos), envases y
utensilios de cocina deben ser los adecuados para la preparacién de los
alimentos.

e Cuentan con al menos 4 tablas de picar de diferentes colores para los
distintos tipos de alimentos y los manipuladores conocen su uso.

e El tratamiento térmico o coccién de los alimentos cdrnicos garantiza su
completa coccidon.

e Los aceites y grasas de frituras lo utilizan una sola vez.

e Los alimentos congelados se mantienen en refrigeracion hasta ser utilizados.

e Se mantienen los alimentos en refrigeracion o congelaciéon por tiempos
adecuados (refrigeracion 5 dias y congelaciéon hasta 15 dias).

e Los alimentos en refrigeracion y congelacion se encuentran bien
empaqguetados y envasados.

e Utfilizan los ingredientes adecuados para la desinfeccidon de frutas y
verduras.

i) Servicio en el Centro de Desarrollo Infantil

e El drea de recepciéon de alimentos asignada en el Centro de Desarrollo
Infantil es exclusiva y debe estar limpia y organizada.
e Laenfregade los fiempos de comida o alimentaciéon se cumple de acuerdo
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a los horarios y planificacion del menu vigente.

e El manipulador de alimentos que se encuentra en el Centro de Desarrollo
Infantil adopta procedimientos que minimizan la contaminacion de los
alimentos y/o preparacion en los momentos de distribucion de los alimentos.

e Los utensilios de cocina utilizados en la distribucidon son lavados secados y
guardados bajo proteccion después de cada tiempo de comida.

e En el espacio de recepciéon de alimentos y distribucién de alimentos en el
Centro de Desarrollo Infantil no existen adornos y plantas.

e El proveedor de alimentos cumple con la limpieza y desinfeccion de los
espacios de recepcion y distribucion de alimentos, asi como de mesas y
sillas, luego de cada tiempo de comida.
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k) Gestion Documental

La gestion documental hace referencia tanto a los documentos que debe
permanecer en el local del proveedor y en el Centro de Desarrollo Infantil y se
describen los siguientes:

e FElproveedor contratado y el Coordinador/a cuentan con la “*Normativa del
Servicio de Externalizacion y sus anexos, tanto en el espacio de preparacion
de alimentos como en el Centro de Desarrollo Infantil.

e FEl proveedor contratado y el Coordinador/a Centro de Desarrollo Infantil
cuentan con la planificacién del ciclo de menus, revisados, aprobados y
firmados, por el proveedor y el Coordinador/a del Centro de Desarrollo
Infantil.

e Enellocal de preparacion de alimentos y en el Centro de Desarrollo Infantil
se encuentra el cartel de semaforizacién actualizado a la fecha y con el
correspondiente plan de mejoras.

e FEl proveedor cuenta con la carpeta de documentos de los manipuladores
y los respaldos de capacitaciones.

e FEl Coordinador/a del Centro de Desarrollo Infantil registra por tiempo de
comida la recepcidon de los alimentos y/o preparaciones en la ficha diaria y
lo legaliza con su firma y de la responsable de la distribucion de alimentos.

e El proveedor dispone de la carpeta en donde se registra: el mantenimiento
programado y periddico de los equipos y utensilios de cocina.

e El proveedor cuenta con los documentos de registro de calibracion de
instrumentos de medicion (termdmetro y balanza)

e El proveedor cuenta con los registros de limpieza y desinfeccion de las
instalaciones, asi como del control de vectores y plagas.

e FEl proveedor cuenta con los documentos de registros de limpieza e
higienizacion del tanque de reserva y/o cisterna si dispone de la misma.

e En el local de preparacion de alimentos y distribucion de alimentos se
cuenta con el cartel de lavado de manos vy el registro de desinfeccion de
las mismas.

6.4. Recepciodn y distribucion de los alimentos en los Centros de Desarrollo Infantil

e Los alimentos y/o preparaciones deben ser recibidas de acuerdo a los
tiempos de consumo, en ningUn caso en un solo fiempo (manana).
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e El Centro de Desarrollo Infantil debe asignar un lugar exclusivo para la
recepcion de los alimentos, que en este caso son los espacios de la anterior
cocina.

e Los Centros de Desarrollo Infantil que cuentan con bano maria, deben estar
encendidos con al menos una hora de antelaciéon al servicio, a efectos de
alcanzar la temperatura adecuadas, si se requiere utilizar.

e Las preparaciones frias deben ser colocadas en la refrigeradora o heladera
hasta el momento de la distribucidn, por prevencion.

e Verificar las temperaturas de entrega-recepcion de las preparaciones que
deben estar de acuerdo con el tipo de preparaciones y las temperaturas
recomendadas.

e FEl Coordinador/a del Centro de Desarrollo Infantil es la responsable de la
recepcion diaria de los alimentos y/o preparaciones segun los tiempos de
comida establecida y el menu aprobado.

e En base a la planificacidon del menuU diario procederd a verificar el
cumplimiento de cada una de las preparaciones establecidas para cada
tiempo de comida.

e Procederd a verificar la calidad de las preparaciones, especialmente de
aqguellas que son cocidas para determinar que no presenten observacion
alguna en cuanto a su sabor, olor, color, textura, consistencia y otros.
Registrar en el formato “FICHA DIARIA DE RECEPCION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION", el cual serd socializado al proveedor para que pueda
cumplir correctamente con el proceso de recepcidon del servicio de
alimentacion
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e Enelcaso de identificar observaciones en las caracteristicas organolépticas
de los alimentos y/o preparaciones durante la recepcion, deberd suspender
la distribucién a las ninas y ninos y noftificar inmediatamente al proveedor
con copia al Técnico Distrital, para que se proceda con el inmediato
reemplazo del alimento y/o preparacion correspondiente.

a) Distribucidn de alimentos/preparaciones en el Centro de Desarrollo Infantil

e Los espacios donde se colocan los recipientes y utensilios empleados para
la distribucién, deben ser debidamente lavados con agua mds detergente
y desinfectados posteriormente por parte del proveedor del servicio de
alimentacion contratado.

e Los manipuladores que sirven los alimentos deben lavarse las manos
previamente, y estar uniformados con: cofia, guantes y mascarillas
descartables y no deben toser, hablar o respirar fuertemente sobre los
alimentos. Evitar tocarlos con las manos.

e Los alimentos deben permanecer cubiertos en los intervalos de la
distribucion, especialmente en el almuerzo.

e Esresponsabilidad del manipulador enfregar al Coordinador/a del Centro
de Desarrollo Infantil o en caso especiales a una educadora una porcion de
las preparaciones y/o alimentos para su verificacidon y valoraciéon
organoléptica.

e Los manipuladores que se encuentran en el Centro de Desarrollo Infantil no
pueden distribuir los alimentos a las ninas y ninas si no se cumple con la
verificacion organoléptica o autorizacion del Coordinador /a o su delegado
en casos especiales.
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e Los manipuladores deben servir las preparaciones y/o alimentos a las ninas
y ninos la porciéon establecida segun el grupo de edad al que corresponden
las ninas y NiNos.

e El personal del proveedor del servicio de alimentacion distribuird los
alimentos a las ninas y ninos segun los grupos de edad o salas, para lo cual
se apoyard de la educadora de Desarrollo Infantil Integral responsable del
grupo de edad.

e Las educadoras del Centro de Desarrollo Infantil responsables de la
atencion y cuidado de las ninas y ninos en los momentos de comida deben
portar la malla del cabello.
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6.5. Ropa De Trabajo, Presentacion General Y Obligaciones Del Personal

a) Entodoslos casos el personal contard con identificacion donde se visualice
datos personales y fotografia actualizada.

b) Todo el personal deberd contar con uniformes completos: gorro, malla para
el cabello, delantal de proteccion y guantes para la manipulacion de
alimentos, zapatos antideslizantes. El personal deberd guardar Ia
presentacion y asepsia de los uniformes en todo momento.

c) El personal deberd precautelar la higiene personal integral: manos limpias,
unas cortas sin esmalte laborar sin maquillaje, cabello recogido, no tener
barba ni bigote (en caso de llevar barba o bigotes se deberd cubrir con un
protector de boca y barba segin sea el caso), no portar accesorios como
anillos, pulseras, aretes u ofros objetos que pudieran presentar un riesgo en
la presentacion del servicio.

d) El proveedor realizard anualmente exdmenes médicos a todo el personal
tales como: biometria hemdatica completa, serologia (VDRL) y microscépico
de orina, coproparasitario, coprocultivo y examen médico general, que
podrad ser realizado en un centro de salud publico o privado.

e) El personal que labora en las dreas de preparacion y entrega de alimentos
deberd cumplir con las siguientes responsabilidades:

e No fumary ni consumir alimentos o bebidas en estas dreas.
e No permitir el acceso de personas extranas a las dreas de preparacion
de alimentos sin la debida proteccién y precauciones.

- El personal de limpieza deberd disponer de un uniforme diferenciado para
el efecto.

6.7. Seguimiento y control del servicio de alimentacién

La Subsecretaria de Desarrollo Infantil Integral, a partir de la implementacion
de externalizacion del servicio de alimentacién en febrero 2013, se ha
preocupado por la mejora continua de la alimentacién que reciben las ninas
y los ninos en los Centros de Desarrollo Infantil, es asi que en el ano 2015 se
implementa la aplicacion mensual de la ficha de Buenas Prdcticas de
Manufactura, derivada del manual de BPM, que establece como principal
objetivo garantizar alimentacion inocua y parte de las BPM son los principios
bdsicos y prdacticas generales de higiene en la manipulacion, preparacion,
elaboracién, envasado, almacenamiento, fransporte y distribucidon de
alimentos para consumo humano y que es obligatorio en todo servicio
publico y privado.

La ficha de Verificaciéon Calidad BPM contiene 11 capitulos y en cada uno
de estos se establece distintos requerimientos que obligadamente se debe
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cumpliry que se detalla a continuacion. (Ficha Verificaciéon de Calidad BPM)

El seguimiento y control del servicio de alimentacién se lo realiza
mensualmente por parte del Coordinador/a Territorial, en acompanamiento

de un técnico de productividad y calidad del Instituto Nacional de Economia
Popular y Solidaria en el caso de que el proveedor sea una organizacion EPS,

en el cual se determina la calidad del servicio de alimentaciéon a través de la 24
semaforizacion y en base a la cdlificacion obtenida se determina la
terminacion del servicio y/o elaboracién de un plan de mejoras, hasta alcanzar

los pardmetros establecidos.

6.8. Aplicacion mensual de la Ficha de Buenas Practicas de Manufactura (BPM)

e La ficha BPM incluye los 11 capitulos de las Buenas Practicas de
Manufactura, que se describe en las normas y condiciones del servicio de
alimentacion que debe cumplir el proveedor del servicio de alimentacion
contratado, cada uno de los capitulos contiene items, que el
Coordinador/a debe verificar su cumplimiento, asignando al cumplimiento
el nuUmero UNO (1) y al no cumplimiento el CERO (0), con la finalidad de
facilitar la sumatoria y determinar la semaforizacion del capitulo asi como
del servicio. Anexo 3 (Ficha Verificacion de Calidad BPM).

e Laaplicaciéon de la ficha BPM se la debe hacer sin previo aviso al proveedor
y en diferente horario, en caso de que el mismo proveedor entregue la
alimentacion a mds de un Centro de Desarrollo Infantil, se deberd coordinar
entre los/las Coordinadoras de los Centros de Desarrollo Infantil para la
aplicacién de la ficha y evitar doble aplicacién, resultados y confusiones.

e La ficha BPM debe permanecer en la carpeta en el Centro de Desarrollo
Infantil y una copia en el local del proveedor; y si existe mds de un Centro
de Desarrollo Infantil deben contar con la misma informacion.

6.9. Semaforizacion de resultados de la aplicacion de la ficha BPM

La semaforizacion es una estrategia de valoracién de la calidad, a través de la
calificacién cuanti-cualitativa del servicio de alimentacion, que se determina
segun el cumplimiento de los items de la ficha BPM y los parédmetros son:

v" Menor o igual a 50% de cumplimiento del capitulo o servicio, se le asigna con
el color Rojo, que se lo define como proveedor critico. O Entre el 51 a 70% de
cumplimiento del capitulo o servicio total, se le asigna el color Naranja, se lo
determina como proveedor regular.

v' Entre el 71 al 90% de cumplimiento del capitulo o servicio total, se le asigna el
color Amairillo, proveedor bueno.

v Entre el 91% al 100% de cumplimiento del capitulo o servicio total, se le asigna
el color Verde, proveedor muy bueno.

Es obligacion del/de la Coordinador/a Técnico/a Territorial, semaforizar cada
capitulo y, en forma general, el servicio y registrar la calificacion en el cartel de
mejoramiento contfinuo de semaforizacion, tanto en el local del proveedor
como en el Centro de Desarrollo Infantil, mismo que debe estar ubicado en un
lugar visible, (Ficha Verificacion de Calidad BPM y anexos)
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6.10. Acciones de intervencion segun semaforizacion

De acuerdo a la semaforizacion alcanzada por el proveedor de alimentacion
contratado, se sigue los siguientes pasos:

0 Cuando el valor es igual o inferior al 50% de cumplimiento en forma general, es
obligacion del Director Distrital notificar a la entidad firmante (GAD, OSC, ER) del
convenio con el MIES su responsabilidad de dar por terminado el contfrato del
servicio de alimentacion contfratado.
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0 Cuando los valores alcanzados por el proveedor estdn entre el 51% hasta el 6%
de cumplimiento, es obligacién del/de la Coordinador/a Técnico/a Territorial y del
proveedor, elaborar el plan de mejoras, basado en los items incumplidos,
priorizando inmediatamente acciones de higiene e inocuidad alimentaria v,
ademds debe contar con el respectivo cronograma de cumplimiento de la Ficha
de Mejora Continua del servicio de alimentacion.

0 En los proveedores que se encuentren entre el 51% al 70%, el/la Coordinador/a
Técnico/a Territorial realizard dos seguimientos en el mes para verificar el
cumplimiento del plan de mejoras y establecer su permanencia brindando el
servicio. Dichos seguimientos quincenales se realizardn hasta que el proveedor
pase a la categoria Amarilla (71% - 90%).

0 El personal técnico del MIES (nacional, zonal o distrital) en sus visita técnicas de
seguimiento realizardn verificacion a todo el proceso a través de la ficha BPM
aplicada por el/la Coordinador/a Técnico/a Territorial y el plan de mejora
implementado.

6.11. Reportes en el Sistema Integrado de Evaluacién de la Politica Publica MIES
(SIEPP)

La Subsecretaria de Desarrollo Infantil Integral con la finalidad de contar con
informaciéon actualizada de la calidad del servicio de alimentacion prestada por
los proveedores de alimentacion a las ninas y ninos de los Centro de Desarrollo
Infantil en base a la aplicacién de la ficha BPM, determiné la obligatoriedad de
registrar mensualmente por parte de las/los Coordinadores Territoriales los datos de
la semaforizacidon en el Mdodulo 16 denominado Calidad del Servicios de
Alimentacién en los CDI (BPM) que forma parte del SIEPP), y debe cumplir lo
siguiente:

e El/la Coordinador/a Territorial ingresard directamente la informacién en
el mdédulo a medida que aplique la ficha BPM y en casos excepcionales
lo realizard manualmente para su registro a mads tardar en las 24 horas
siguientes

e La Analista Mision Ternura Distrital procederd a revisar los resultados de la
aplicacién de la ficha BPM mensualmente en el Mddulo 16 del SIEPP, que
permita elaborar un informe distrital de los proveedores de alimentacion
de los CDI, en el que incluya recomendaciones y acciones de
seguimiento y asistencia técnica.

e Las Analistas Nacionales hasta el 15 de cada mes, elaborardn el informe
nacional de resultados de la calidad de la alimentacidon segun la
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semaforizacién, en las que incluird recomendaciones para cada uno de
los distritos.

e En base a los resultados nacionales obtenidos, el informe nacional
procederd a noftificar ala zona y distrito, realizar seguimiento y asistencia
técnica a los proveedores del servicio de alimentacion que han
obtenido resultados muy bajos, asi como muy altos, con la finalidad de
contar con mayor informacion de conformidad.

e En casos especiales las técnicas nacionales con perfil en nutricién,
procederdn a realizar seguimiento y verificacion de la calidad del
servicio de alimentacion a nivel nacional.
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7. PRESUPUESTO REFERENCIAL

Se lo readlizard conforme la normativa del Sistema Nacional de Contratacion
PUblica vigentes.

8. PLAZO DE LA CONTRATACION

El plazo es de 103 dias término (lunes a viernes no incluye feriado), contados a
partir del dia 3 de agosto hasta el 31 de diciembre de 2026, el plazo puede variar
en el caso de que la entidad contfratante asi lo estipule conveniente. El contrato
puede darse por terminada antes del plazo establecido, por cualquier causa
conforme la LOSNCP, su reglamento general y la normativa secundaria, lo  cual
serd notificado al proveedor por escrito con al menos 24 horas de anticipacion.
Las entregas son mensuales, conforme el siguiente cuadro.

. TOTAL
MES N°DiAs | | ios | TOTAL
AGOSTO 20 27 540
SEPTIEMBRE 22 27 594
OCTUBRE 21 27 594
NOVIEMBRE 19 27 486
DICIEMBRE 21 27 567
TOTAL 103 27 2781

9. FORMA Y CONDICIONES DE PAGO

El pago se lo realizard de manera mensual previa a la entrega del detalle de
alimentacion (formato MDH), acta entrega recepciéon (Formato MDH), la ficha
SIIMIES, del informe favorable del Administrador del contrato y la factura por parte
del contratista dentro de los cinco (5) dias hdbiles posteriores a la entrega del
servicio.

Con el fin de precautelar los intereses institucionales de esta Cartera de Estado, el
pago de la alimentacion se lo realizard por CONSUMO, es decir, por el numero de
servicio de alimentacién recibido por dia y no por cantidades fijas mensuales.

10. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
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a) Prestar el servicio cumpliendo con el Protocolo de la Externalizacion del
Servicio de Alimentaciéon Para los Centros de Desarrollo Infantil.

b) Realizar el menu mensual conjuntamente con el Coordinador del Centro
de Desarrollo Infantil Nuevo Porvenir.

c) Comunicar por escrito a la entidad contratante y al Coordinador del CDI
Nuevo Porvenir, los cambios en el menU en el caso de presentarse el
Caso.

d) Remitir al administrador del contrato, todos los documentos para el pago
del servicio, hasta cinco (5) dias posteriores a la finalizado el mes.

11. OBLIGACIONES DE LA ENTIDAD CONTRATANTE

a.

Contratar el servicio de alimentacion considerando el cumplimiento de
tfodas las normas y condiciones establecidas en el Acuerdo Ministerial No.
029 del 20 de mayo de 2022 que oficializa el protocolo de externalizacion
del servicio de alimentacion.

Realizar seguimiento al cumplimiento de las normas y condiciones del
servicio de alimentacion contratado.

Apoyar y acompanar el cumplimiento del plan de mejoras establecida
conjuntamente con el Coordinador/a Territorial en el marco de la estrategia
de semaforizacidn para el mejoramiento confinuo del servicio de
alimentacion.

Notificar al proveedor del servicio de alimentacién el término del contrato
en casos que su valoraciéon de semaforizacion sea inferior al 40% de la ficha
BPM, aplicada por el Coordinador/a Territorial.

Gestionar conjuntamente con los proveedores capacitaciones para los
manipuladores de alimentos en instancias del Estado u autogestion.
Realizar seguimiento, apoyo y asistencia técnica al cumplimiento del
protocolo de la externalizacion del servicio de alimentacién, lineamientos,
protocolos y procedimientos establecidos por el Ministerio de Inclusidn
Econdmica y Social en concordancia con las politicas del Ministerio de
Salud PUblica.

El MIES a fravés de la Subsecretaria de Emprendimientos y Gestion del
Conocimiento, a través de las Unidad de Inclusidn Econdmica o el Instituto
Nacional de Economia Popular y Solidaria, entregard la informaciéon sobre
los potenciales proveedores de alimentos del Bono y Crédito de Desarrollo
Humano, asi como Organizaciones de la EPS calificados y con capacidad
operativa para el servicio y ademds coordinard mecanismos de
negociacién  (Rueda de Comercio “Nosotras Emprendemos”,
encadenamientos productivos entre organizaciones EPS), entre el
contratista del servicio externalizado de alimentacién y los proveedores
para su efectivo cumplimiento.

12. METODOLOGIA DE EVALUACION

La metodologia de evaluacion serd la de “*Cumple o no cumple” y “Por puntaje”
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Se redlizard la verificacion de los documentos y requisitos minimos solicitados en el
pliego, aquellas ofertas que cumplan integralmente esta metodologia serdn
evaluadas de acuerdo a los criterios de inclusion.

13. REQUISITOS MIiNIMOS

Los Oferentes tendran que cumplir los siguientes requisitos minimos:

28

PARAMETRO CUMPLE NO CUMPLE
Carta de presentaciony
compromiso

Datos generales del

oferente (adjuntar ala
oferta copia del RUC, RUP,
direccion, teléfono, correo

electronico)

Tabla de cantidades y
precios

Némina de socios,
accionistas o participes
mayoritarios de personas
juridicas

Listado de socios o
empleados

Adhesion a los términos y
condiciones econdmicas
del procedimiento

Equipo minimo requerido
Personall Minimo
Requerido

Experiencia del Personal
Minimo Requerido

Capacitacion del
personal minimo
requerido

Experiencia Oferente

13.1. PERSONAL MiNIMO REQUERIDO, EXPERIENCIA Y CAPACITACION

CANTIDAD | PERSONAL EXPERIENCIA CAPACITACION
1 Cocinero o jefe | o Certificado que | o Cerfificado que
de cocina acredite al seis meses acredite  haber
en servicios de cursado y/o
aprobado
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preparacion de
alimentos.

Certificado de Salud
vigente otorgado por
el MSP o por centro de

salud privado.

modulos de
higiene y
manipulacion de
alimentos e}

buenas practicas
de manufactura,
otorgado por un
organismo
competente

Ayudante
cocina

de

Certificado que
acredite capacitacién
/o experiencia de dl
menos seis meses en
servicios de
preparacion de
alimentos.

Certificado de Salud
vigente otorgado por
el MSP o por centro de
salud privado.

e Certificado que

acredite  haber
cursado y/0O
aprobado

maodulos de
higiene y
manipulaciéon de
alimentos y/o

buenas practicas
de manufactura.

NOTA: Este grupo de trabajo estd en capacidad de atender hasta 40 usuarios
diarios, por lo tanto se considera un (1) ayudante de cocina extra por cada 40
usuarios adicionales.

Para los jefes de cocina se tomard en cuenta la siguiente relacion, un (1) jefe de
cocina o cocinero porcada 200 usuarios adicionales. (no aplica al CDI Nuevo

Porvenir)
13.2. EXPERIENCIA DEL OFERENTE
NUMERO DE
Ne | . TIPO DE DESCRIPCION TEMPOR | provECTOS VALOR DEL
EXPERIENCIA ALIDAD SIMILARES MONTO MINIMO
El oferente debe
presentar
copias de
actas de enfrega-
recepcion o facturas
de
venta, enla
1 | GENERAL preparacion de 5 anos 2 881.40

alimentos y servicios de

suministro de
alimentaciéon
(comidas),

prestados a personas
naturales o entidades

publicas
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El oferente debe
presentar
copias de

actas de entrego-
recepcion o facturas

de
venta, en la 30
2 ESPESFIC preparacion de 5 afos 1 445.70

alimentos y servicios de
suministro de
alimentacion
(comidas),
prestados a personas
naturales o entidades
publicas
e NUmero de proyectos similares: al menos 1 (siempre)

13.3. EQUIPO MINIMO REQUERIDO

1 cocina industrial

1 congelador

1 refrigerador

1 horno

1 licuadora semi industrial o 3 licuadoras domésticas
1 batidora

Menaje:

¢ Ollas y sartenes, menaje menor

e Menaje de cocina de acero inoxidable

e Vaijilla para el servicio (adecuada para ninos y ninas de 1 a 3 anos), el
material de la vaijilla serd de acero inoxidable. La calidad de la vdijilla
deberd garantizar que por deterioro o rotura no lastime a ningun usuario
ni operario. Ademdas el material de elaboracién no deberd interferir en la
calidad de los alimentos.

e Utensilios de acero inoxidable para el fraslado de alimentos desde el
lugar de preparacién hasta el CDI.

e Cuberteria de acero inoxidable.

e Tablas de picar alimentos

e Vasos de acero inoxidable

Los oferentes deberdn adjuntar a la oferta una declaracion escrita (no notariada)
o compromiso de uso, arriendo o adquisicion de que cuentan con los equipos y
menaje solicitado, adicionalmente se deberd adjuntar el archivo fotogrdfico de
los mismos.

14. GARANTIAS
Dependiendo del monto de contratacion las entidades contratantes deberdn

solicitar a los proveedores la respectiva emision de garantias, que se detallan a
continuacién.
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e En este proceso no aplica garantia alguna.

15. INFRACCIONES, SANCIONES Y MULTAS

INFRACCIONES MULTA
Por la no prestacion del 1 x 1000 del porcentaje de las obligaciones
servicio que se encuentren pendientes de ejecutarse 31

conforme lo establecido en la contrato por
cada dia de servicio no prestado.

Por el cambio en los menus 0.25 x 1000 del porcentaje de las obligaciones
APROBADOS POR LA que se encuentren pendientes de ejecutarse
COORDINADOR DEL CDI por | conforme lo establecido en el contrato por

la entidad contratante sinla | cada cambio

debida autorizacién

Por el incumplimiento en el 0.05 x 1000 del porcentaje de las obligaciones
horario de entrega de las que se encuentren pendientes de ejecutarse
ingestas, senalado por la conforme lo establecido en el contrato por
enfidad contratante. cada dia de incumplimiento.

Por el incumplimiento de las Multa del 0.25 x 1000 del porcentaje de las
condiciones de las ficha BPM. | obligaciones que se encuentren pendientes
de ejecutarse conforme lo establecido en el
contrato, si el rango de calificacién de la
ficha BPM estd en 57% al 79%.

Multa del 0.05 x 1000 del porcentaje de las
obligaciones que se encuentren pendientes
de ejecutarse conforme lo establecido en el
contrato, si el rango de calificacion de la
ficha BPM estd en 41% al 56%.

Ante el incumplimiento del La entidad contratante solicitard al SERCOP
proveedor respecto de la que se declare al proveedor como contratista
ficha BPM con un porcentaje | incumplido, para tales fines la entidad

menor al 40%. confratante se regird a los establecido en los

Arficulos 94 y 95 de la LOSNCP.

16. TIPO DE CONTRATACION: SERVICIOS

17.1. cODIGO CPC

Art. 30.- Seleccion de los cdédigos del Clasificador Central de Productos.- Las
personas naturales vy juridicas, nacionales y extranjeras, interesadas en habilitarse
como proveedores del Estado, al momento de inscribirse en el Registro Unico de
Proveedores - RUP, deberdn seleccionar Unicamente las obras, bienes y/o servicios
cuyos codigos, dentro del Clasificador Central de Productos -CPC, a nivel de cinco
digitos que guarden relacion directa con su actividad econdmica, principal o
adicional, registrada en el Registro Unico de Contribuyentes - RUC conforme a la
regulacion del Servicio Nacional de Rentas Internas SRI. Para la habilitacion en el
RUP de consorcios o promesas de consorcio, cada uno de los miembros deberd
cumplir con esta disposicion. En los casos de actualizacion o inclusion de codigos
CPC, el trdmite respectivo deberd realizarse de forma oportuna, cumpliendo con
las disposiciones y directrices que emita este Servicio Nacional. El Servicio Nacional
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de Contrataciéon Publica podrd eliminar y/o modificar los coédigos CPCs que no se
encuentren alineados a las actividades econdmicas registradas por el proveedor
en el RUC.

La verificacidbn y control de lo previsto en este articulo le corresponde
exclusivamente al Servicio

Nacional de Contratacién PUblica, por lo que, la entidad contratante no podrd
requerir en los pliegos o descalificar una oferta porque el proveedor no cuenta en
su RUP con un codigo CPC especifico.

En el caso de personas juridicas extranjeras no domiciliadas en el Ecuador, para
proceder con su registro en el RUP, deberdn justificar documentadamente su
actividad comercial. Si los documentos que acrediten la actividad comercial de
esta clase de personas juridicas se encontraren en un idioma distinto al castellano,
deberdn estar debidamente traducidos al idioma oficial de Ecuador.

32

Mediante Memorando Nro. MIES-VIS-2024-0226-M, de fecha Quito, D.M., 02 de abril
de 2024 Mgs. Harold Andrés Burbano Villarreal VICEMINISTRO DE INCLUSION
SOCIAL, comunica: “(...) Mediante Oficio Nro. SERCOP-CTDC-2023-0077-O de 11
de octubre de 2023 la COORDINADORA TECNICA DE CATALOGACION del SERVICIO
NACIONAL DE CONTRATACION PUBLICA manifiesta a la SUBSECRETARIA DE
DESARROLLO INFANTIL INTEGRAL : “Finalmente, por lo expuesto, informo: que el CPC
632300012 - PREPARACION DE ALIMENTOS Y SERVICIOS DE SUMINISTRO PRESTADO
POR ENCARGO A CASAS PARTICULARES, SUMINISTRO DE COMIDAS PREPARADAS
PARA BANQUETES, EN EL PROPIO LOCAL O EN OTRAS INSTALACIONES SE PUEDE
INCLUIR TAMBIEN EL SERVICIO DE LA COMIDA, se identifica que no se encueniran
enlazados proveedores y no es parte del Catdlogo Electrénico, en este sentido a
partir del 05 de octubre de 2023 se encuentra desbloqueado por lo que las
entidades contratantes pueden hacer uso de dicho CPC sin restriccion alguna.”
(Enfasis agregado)”

CODIGO CPC DETALLE

632300012 Preparacién de alimentos y servicios de
suministro prestado por encargo a casas
particulares, suministro de comida
preparada para banqguetes en el propio
local o en ofras instalaciones se puede
incluir servicio de comida.

17.2 DETALLE DE LA PUBLICACION DEL PROCESO

Tipo de Compra: Servicio

Lugar de entrega del Servicio: Centro de Desarrollo Infantil Nuevo Porvenir de la
Parroquia San Salvador de Canaribamba

Forma de recepcion de las ofertas: la oferta se recibird conforme lo establece el
articulo 279 del Reglamento General a la Ley Orgdnica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica. De forma fisica en las oficinas del GAD Parroquial Rural de
San Salvador de Canaribamba.

Funcionario responsable del proceso: ligiasigchal530@gmail.com

Provincia: Azuay

Cantoén: Santa Isabel

Parroquia: San Salvador de Canaribamba.
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Direccion: Centro Parroquial, Casa Comunal Parroquial.
18. ADMINISTRADOR DE CONTROL Y SUPERVISION

EL Gobierno Auténomo Descentralizado Parroquial Rural de San Salvador de
Canaribamba, designard a la persona administradora del contfrato de servicio,
quien velard por el cabal cumplimiento de las obligaciones contractuales. 23
1. Coordinar todas las acciones necesarias para garantizar la debida ejecucion
del contrato;

2. Imponer las multas establecidas en el contrato, para lo cual se deberd respetar
el debido proceso;

3. Reportar a la mdxima autoridad de la entidad contratante, cualquier aspecto
operativo, técnico, econdmico y de ofra naturaleza que pudieren afectar al
cumplimiento del contrato;

4. Coordinar con las direcciones institucionales y con los profesionales de la entidad
contratante, que, por su competencia, conocimientos y perfil, sea indispensable
su intervencion para garantizar la debida ejecucion del contrato;

5. Notificar la disponibilidad del anficipo cuando sea contemplado en el contfrato
como forma de pago coordinando con el drea financiera de la entfidad
contratante;

6. Verificar los movimientos de la cuenta bancaria del contratista, y su relacion con
el devengamiento del anticipo o lo correspondiente a la ejecucion contractual;
7. Proporcionar al conftratista las instrucciones necesarias para garantizar el
cumplimiento del contrato;

8. Requerir motivadamente al contratista, la sustitucién de cualquier integrante de
su personal cuando lo considere incompetente o negligente en su oficio, presente
una conducta incompatible con sus obligaciones, o se negare a cumplir las
estipulaciones del contrato y los documentos anexos, debidamente justificado. El
personal con el que se sustituya deberd acreditar la misma o mejor capacidad,
experiencia y demds exigencias establecidas en los pliegos;

9. Autorizar o negar el cambio del personal asignado a la ejecuciéon del contrato,
verificando que el personal que el contratista pretende sustituir acredite la misma
o0 mejor capacidad, experiencia y demds exigencias establecidas en los pliegos,
desarrollando adecuadamente las funciones encomendadas;

10. Verificar de acuerdo con la naturaleza del objeto de contrataciéon, que el
conftratista disponga de todos los permisos y autorizaciones para el ejercicio de su
actividad, en cumplimiento de la legislacion ambiental, seguridad industrial y salud
ocupacional, legislacion laboral, y aquellos términos o condiciones adicionales
que se hayan establecidos en el contrato;

11. Reportar a las autoridades competentes, cuando tenga conocimiento que el
confrafista se encuentra incumpliendo sus obligaciones laborales y patronales
conforme a la ley;

12. Verificar permanentemente y en los casos aplicables, el cumplimiento de
participacion nacional, desagregacion y transferencia tecnolégica, asi como
cualquier ofra figura legalmente exigible y que se encuentre prevista en el contrato
0 que por la naturaleza del objeto y el procedimiento de confratacion sean
imputables al contratista;

13. Elaborar e intervenir en las actas de entrega recepcion a las que hace
referencia el articulo 93 de la Ley Orgdnica del Sistema Nacional de Contratacion
PUblica; asi como, coordinar con el contratista, la recepcion del mismo;
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14. Publicar en el Portal de Contrataciéon Publica durante la fase contractual toda
la informacion relevante, de conformidad con los manuales de usuario o
instructivos que emita el Servicio Nacional de Confratacion Publica. Para dicho
efecto, el usuario creador del proceso deberd habilitar el usuario para el
administrador del contrato;

15. Preparar y organizar el expediente de toda la gestion de administracion del
contrato, dejando evidencia documental a efectos de las auditorias ulteriores que
los érganos de control del Estado realicen;

16. Solicitar a los contratistas y servidores que elaboraron los estudios, que en el
término mdaximo de quince (15) dias, desde la noftificaciéon, informen sobre la
existencia de justificacion para suscribir contratos complementarios, érdenes de
trabajo y diferencias en cantidades de obra que superen el quince por ciento
(15%) del valor del contrato principal; vy,

17. Cualquier otra que de acuerdo con la naturaleza del objeto de confratacion
sea indispensable para garantizar su debida ejecucion. Las atribuciones
adicionales del administrador del contrato deberdn estar descritas en el contrato.
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19. COMISION DE CALIFICACION DE OFERTAS

Para el presente proceso el Sr. Presidente nombrard a un responsable o
responsables, para la revision y calificacion de las ofertas.

20. FIRMAS DE RESPONSABILIDAD

ACTIVIDAD NOMBRE CARGO FIRMA
TECNICA DEL GADPRSSC
Elaborado por: | Ing. Ligia Sigcha |-  ASIGNADA AL o i e
PROYECTO CDI NUEVO SIGCHA TERREROS
PORVENIR
Revisado y | Ing. Angel Malla | PRESIDENTE DEL
Aprobado por: GADPRSSC

eeeeeeeeeeeeeeeeeeee
NGEL SEBASTIAN
%:MALLA LALVAY

San Salvador de Canaribamibba, 11 de Junio de 2026.
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